
 

 

SABATO 29.11.2025 VISITA E CONVIVIALE AL SITO ARCHEOLOGICO DI POMPEI 

IL ROTARY CLUB NAPOLI, PRESIDENTE DOMENICO SALIERNO, ED IL PARCO ARCHEOLOGICO DI POMPEI, 
RESPONSABILE MIC VINCENZO CALVANESE , IN COLLABORAZIONE CON CHORA RESTAURANT CIRFOOD E CON 
LO SPONSOR UNICO CONPAT Scarl ROMA-POMPEI , PRESENTANO L’EVENTO PRESSO LA CASINA DELL’ AQUILA 
NEGLI SCAVI DELL’ANTICA POMPEI. VISITA GUIDATA E RELAZIONE DELLA GIORNALISTA DE “IL MATTINO”                                             
DOTT.SSA SANTA DI SALVO DELEGATA ACCADEMIA ITALIANA DELLA CUCINA NAPOLI-CAPRI SUL TEMA : 

“ ARCHEOLOGIA E CUCINA IN 2000 ANNI DI STORIA”   

MENU ANTICA POMPEI :                                   AnƟpasto a (buffet) 

 Libum Adoreo accompagnato da Moretum  e Epytrum e Sampsa  

 uova di quaglia in salsa al Garum  

 Savillum  

 il tuƩo accompagnato da fruƩa secca e fresca che impreziosiva i pasƟ 

 

Primo piaƩo (servito) 

 Algida Pisa e Porra ( versione Ɵepida)  

 Lagane 

 

Dolci  (Composizione di Dolce) 

 Cassata OplonƟs 

 dolce dei misteri  

 mustacei 

Acqua e vino :   CanƟna SorrenƟno Vini  

BOLLICINE VESUVIO DOP CAPRETTONE SPUMANTE MILLESIMATO                                                                          
“Dò Ré” 

ROSSO AGLIANICO POMPEIANO IGT 
"Don Paolo” 

BIANCO VESUVIO LACRYMA CHRISTI BIANCO 
DOC SUPERIORE 
“Vigna Lapillo” 

Angolo disƟllaƟ e caffè                                                                                                                                              
SEGUE DESCRIZIONE INGREDIENTI , PIETANZE E CUCINA DELL’ANTICA POMPEI I SECOLO D.C. 



 

IL PERCORSO ARCHEOLOGICO DEL FOOD POMPEIANO 

 

 


